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SEMAJI 
(Banyumas) 
 
 
Bahan-bahan : 
 
Ampas kelapa  1 btr 
Daun pisang  secukupnya 
Biting   secukupnya 
      
 
Bumbu-bumbu : 
 
Bawang merah  5 bh   Daun kemangi  1 ikat  
Bawang putih   3 siung   Gula merah  ½ sdt 
Lombok merah  2 bh   Garam   1 sdm 
Kencur    ½ rsj 
 
     
Cara membuatnya : 
 
Ampas dikukus sampai masak, dibungkus daun pisang, disimpan selama 2 
malam. 
Diperas hingga airnya keluar. 
Bumbu-bumbu kecuali kemangi, dihaluskan, dicampur dengan ampas. 
Kemangi dicampurkan. 
Dibungkusi panjang-panjang kecil, disemat biting. 
Dikukus hingga masak betul. 
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